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. A volerla fortemente I'ammi- ti e saeohettì.hanno così raggiunto
.one comunale guidata dal ·le VilJette dì Lattarico e della frazio- .
Antonella Blandi che haìn- '. ne Re~noi:iOhé irispettivi centri

aderire,appunto,algrandeap- storici. l.~ Si sono mostrati
nto, nato a Sidney e che senSibili alla tematica e suddìvisi

.,lOlgecogni. anno-oltre 35mìlìo- per gruppi hanno partecipato a pu-
.persone in circa 120Paesi, Gli lire le zone individuate; Soddisfatti
. si sono ritrovati in Pìazzadel il sindaco Antonella Blandi ed il suo
, accompagnati dai docenti e viceGianfranco Barcrì quali hanno
dirigente scolastica dell'IC ricordato come l'anuninistrazione
Lattarico", Ma.rià Pia' comunale stia puntando molto sul-

~tdrE!8., e accolti dal sindaco la clifferenziata .
. e dagli arn,ministratori, Ar- rob. gai. Iragazzichehannopartecipatoall'iniziativa

<, Organizzati 'dalla Cna • BISIGNANO, Studio dell'Unical

i > ,o~rmazione Dai fichi nascono
. ~ '.~

lla sicurezza le caramelle
BISIGNANO, Presso l'azien-
da agroaliÌnenta.re di Valle
crati nella zona industriale,
il Consorzio del Fico Essicca-
to Casentino e l'Università
della Calabria, dipartimento
'di ingegnerià informatica,
modellistica, elettronica.e si-
stemica, hannopresentato le
caramelle di melassa di fichi,
Hàintrodotto i lavori ilpresi-
dente del Consorzio Angelo
Rosa, che ha spiegato l'inten-
sità del lavoro sinergico svol-

Unmomentodellalezione to, anche grazie al finanzia"
merito dalla Regione Cala-

ro". In pratica,' secondo bria. E dopo il gelato di fichi
quanto previsto dalla legge anche le caramelle e ptossi-
388/00, "le imprese posso- mamente in commercio arri-
no destinare lo 0,30% dei verà un liquore: Sono queste
contributi all'Inps (il cosid- le idee a sostegno di un pro-
detto "Contributo Obbliga- dotto che nel mondo ha tante
torio per la Disoccupazione richieste. TI professore Uni-
Involontaria") per laforma- cal, BrunoDe Cihdio, , re-
zione dei propri dipenden- sponsabile.dellaboratorio di
ti. Basta che l'azienda tra- reologia ed ingegneria ali-
mite il proprio consulente mentare, hanno illustrato il
del lavoro provveda ad ade- procedimento per ottenere la
rìre aFonditalia, facendo si caramella, dal saporasquìsì-
che il suddetto 0;30% ven- 10e di fattezza. gonimosa. La

caramella è realìzzata utiliz-
zando tutte. IllatMie prime
. - .. ~ . . .

Legustose caramelleai fichi

fico dottatoDOP, una varietà
chetrovaneì territori di Bisi-
gnano, Luzzi, e in generale
media valle del Crati il suo
habitat ideale. Le peculiarità
del fico essiccato del Cosènti-
no., sono diverse 'daì fichi
prodotti in tutta l'area del '
mediterraneo al punto da
renderlounioo nel suo gene-
re, per caratteristiche intrin-
seche ed org;molettiche. Da .
qualche anno si è avviato un.
processo di. sviluppo e razìo-
na1izza,zione, concretizzato-
siro un filiera.

" ...'

/


